ASL-Rezepte

Kategorie Titel

Suippe Schnippelbohnen

Eintopf

Zutaten
500 g Schnippelbohnen

1 Zwiebel

1 Knoblauchzehe

500 ml Brithe (Gemiise oder Rind)
4 Scheiben Bacon

1 EL Tomatenmark

Salz

Pfeffer

Zucker

Zubereitung
Den kleingeschnittenen Bacon auslassen.

Zwiebeln und Knoblauch fein wiirfeln, dazu geben, leicht
anbraten.

Schnippelbohnen zufligen und mit der Briihe aufgieRen.
Kurz aufkochen und ca. 2 Std. auf kleiner Stufe kdcheln
lassen.

Mit Salz, Pfeffer und Zucker abschmecken.




