ASL-Rezepte

it Kase-Hack-Suppe
Suppe
Zutaten Zubereitung

1000 g Rinderhack
5 Stangen Porree
5 Zwiebeln

1,5 Liter Briihe

600 g Schmelzkase
1 Becher Schmand

Salz, Pfeffer, Curry, Tabasco

Rinderhack scharf anbraten. Den Lauch und die Zwiebeln
klein schneiden und dazu geben. Die Briihe angief’en und

20 Minuten kocheln lassen.

Dann Kéase und Schmand unterriihren, bis er sich auflost.

Abschmecken.




